Záložka: Závod vlčat a světlušek
KUCHAŘSKÁ DOVEDNOST
Nejen světlušky, ale i vlčata jistě rádi pomáhají s vařením doma i na skautských akcích. Přitom je dobré vědět, jak používat kuchyňské nástroje k přípravě pohoštění, jaké suroviny dát do kterého jídla a také, jak správně prostřít stůl.

JAK JE TO SPRÁVNĚ?
Kuchař musí umět správně zacházet s nástroji v kuchyni, aby se nezranil. Pokud ví, jak na to, příprava mu navíc zabere méně času. Škrtni obrázky, na kterých kuchař pracuje špatně. Jak by se to dalo napravit?
· Obr1 a 2

PŘÍPRAVA POHOŠTĚNÍ
Které suroviny bys použil do ovocného nebo zeleninového salátu a které bys dal jako ozdobu na chlebíček? Zkus je spojit čárou s miskou nebo chlebíčkem. Pokud ti nějaké suroviny budou chybět, dopiš si je nebo domaluj.
· obrázek misky s nápisem ovocný salát, misky s nápisem zeleninový salát, neozdobeného chlebíčku
· obrázky surovin: 
· různé ovoce (jablko, hruška, banán, ananas, třešně, kiwi, švestky, maliny, borůvky, hroznové víno, rybíz, broskev, meloun)
· různá zelenina (okurka, paprika, rajče, ředkvička, hrášek, salát, mrkev, )
· jogurt, mléko, sýr, máslo
· šunka, salám
· česnek, brambory, květák, kukuřice
Tip: Domluvte se se šestkou a připravte si malé pohoštění přímo na schůzce. 

PROSTÍRÁNÍ STOLU
Pokus se nakreslit všechny věci na náš stůl tak, jak bys je prostřel doopravdy. Pro ty starší jsme vybrali i méně používané příbory, které najdeš v obdélníčku.
· plocha ve tvaru stolu
· obrázky: talíř hluboký
· talíř mělký
· lžíce
· vidlička
· nůž
· dezertní lžička
· sklenička
· ubrousek
· v obdélníčku jsou obrázky s popisem: 
· vidlička na předkrm, nůž na předkrm, moučníková vidlička
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